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Ugostiteljska oprema iz programa 
Electrolux Professional Macedonia 

Profesionalna oprema za hotele, hotelske restorane, pizzerije i sl.  

Električni štednjaci, plinski štednjaci, električne friteze, plinske friteze, 
električni roštilji, plinski roštilji, električni kiperi, plinski kiperi, električni 
kazani, plinski kazani, peći za pizzu, Elektični konvektomati, Plinski 
konvektomati, Parnokonvekcijske pećnice, Rashladna oprema, rashladni 
ormani, rashladne komore, ledomati, Blast-chiler, radni stolovi, neutralni 
stolovi,topli stolovi, sudopere, radni sto za obradu ribe, radni sto za obradu 
povrća, oprema za pizzerije, pizza peći, centralna kuhinjska napa, zidna 
kuhinjska napa, kuhinjska ventilacija, mašine za pranje čaša, mašine za 
pranje suđa, tunelske mašine za pranje suđa, montažne rashladne komore, 
kuhinjske viseće police, kuhinjske stalaže, kuhinjska kolica, restoranska 
kolica, self-service oprema, samoposlužne linije, oprema za ekspres 
restorane, mašine za pranje veša, mašine za sušenje veša, valjci za peglanje, 
oprema za vešeraje, projektovanje tehnologija kuhinja, projektovanje 
tehnologija restorana, projektovanje hotela, hotelske kuhinje hotelski 
restorani, hotelski vešeraji, fast-food restorani, restorani brze hrane,ljuštilica 
krompira, salamoreznice, mašine za mlevenje mesa, mixeri, mutilice,cuteri, 
mešalice za testo, planetarni mikseri,ljuštilice krtolastog povrća, laminatori, 
ručni mikseri,mašine za pranje povrća,induktivni štednjaci... 

Šankovi po naruddžbi, Barovi po projektu, barovi sa vitrinama, bar pultevi i 
retropultevi usklađeni prema enterijeru. Barska oprema, ledomati, mašine za 
pranje čaša 

-Hotelske sobe. 

-Kancelarijski nameštaj. 
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-Projektovanje tehnologija profesionalnih kuhinja 

-Projektovanje supermarketa i hipermarketa i tržnih centara 

-Tehnološki projekti fabrika hrane 

-Oprema za hotele, restorane, pekare, picerije, poslasticarnice, mesare 
vodecih svetskih proizvodjaca. 

Kuhinjske linije, rashladna oprema, neutralna oprema, procesne masine, 
sitan inventar za kuhinje, konvektomati, kolica, besumni mini barovi, masine 
za pranje posudja, linije za samoposluzivanje, kompenzacioni parohvataci... 

Electrolux je lider u opremanju ugostiteljskih objekata i trenutno jedini koja 
ima kompletnu opremu po HACCP stndardu. Pruza kompletne konsultantske 
usluge za uvodjenje HACCP kao i projektovanje tehnoloških rešenja kuhinja 
po HACCP standardu, kafica... 

Prednost u kupovini opreme su i otvorene kreditne i lizing linije za kupovinu 
opreme. 

Sva  termicka oprema poseduje setifikate ISO14001, IQNet, CSQA CE, IQNet, 
CSQ, CSQeco, CSQA  

CATERING oprema, oprema za industrijske kuhinje 

Kazani i kiperi velikog kapaciteta  

Kazani i kiperi pod pritiskom 

MINIBAROVI i SEFOVI za Hotele 

MINI BAR sa Peltier tehnologijom  

Mašine za poliranje pribora za jelo 

Mašine za poliranje čaša 
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Electrolux Club osnova je za njegovanje dugoročnog povjerenja s kupcima. 
Osnovan koncem 1995. godine, u iduće nepune četiri godine stekao je 
povjerenje više od 26 tisuća članova. Učlanjenje je besplatno i bez ikakvih 
obaveza, a ostvaruje se u bilo kojem prodajnom centru Kapre.  

Vrijednosni bonovi za sakupljene bodove, posebni popusti odmah prilikom 
kupnje, ponude mjeseca, mogućnost sudjelovanja u nagradnim igrama, 
primanja Electrolux  Club magazina, SMS obavijesti, rođendanskih 
iznenađenja, pozivnica za evente, to su samo neke od povlastica koje donosi 
članstvo. 

Zanetcija  magazin 

Electrolux  Club magazin je kvartalni list za članove. U cijelosti pripremljen u 
marketinškoj službi, donosi obilje informacija iz svijeta Kapre i njenih 
partnera. 

Electrolux Club magazin realizira se uz pomoć partnera, a otvoren je i 
reklamni prostor oglašivačima iz komplementarnih djelatnosti. 

 

Magazin možete pogledati na ovoj stranici. New Jurnal 


